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Cuvae les Galimardes 2004

Robe mouge oux raflals pourpees, panums de
prune souvage, de frulfs rouges confits, de
cacoo at de fleurs. La bouche est ample at
onciuause, | g, cholauwreuse el soli-
doteés d'une Wu]l 1=

csarmant
frvcia ook et regissae. A réserver Do un
pigeon 4 la regissa ou un Eoitc oux coka

mars & 'encre
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16/20 18,70 €
DOMAINE BARVILLE
Tradition 2004

Dors un style frais et delicol, cette cuvee

arbore une jolie robe grenal. deploke une
palette comahque complaxa sur ks frulls O
noyau, o regisse. ke meanthol Phuemus et e
pofvre fras Latiogue en bouche, ronde el

SuUave. annonce uyne chalr gourmande, sapl
e, sur des farms poudrds, Longue finale sur
las notes de agisse e d'orange confite qui
Irvwite o i ord sur um i de veau oux
zestes o’ omang:

larre vins - 4

Eddie Féraud,
alamode
d'antan

* 'éiais pas brilant & Nécole, &t donc je fas ke payson depuls 1977 “explioue. sur un
ton anjoud, Ecde Férmud, 47 ans, qul o hérdlé de sa grand-mére cing hectanss de
viellles vignes siués sur des sok de sables en lisiére de la forét de Rayas, || emploia
i mot paysan A dessain ; ks rokins (80% de grenache et une bonne dose de mour-
vécre pour I"essentiel) sont cusillis frés mors, mocérent avec leurs rafles | e vin est
Slevé dans de vieux fonneoux, emboulelld sons filtration et vendu dans lo cave
voltée dons le vilage. S0 cuves unique, Que NoUS N’ oVIoNs jomaois dégustes oupa-
ronvont, nous O enchantés dans les deux millésimes prasentas. Le nez du 2003 (17/20,
15 &) ast profond ef complexe, aux notes d eucalypius et de meanthol de sous-boks
cle mire, de poivie noir de cuir fraks, plus guelques dpices douces. Un viai festival
cle senteurs sudistes que I'on refrouve ou palals. Tout en gourmandise, alian? fines-
s & concentration, lo malidéie est desinds por des tanins fins ef mars. A noter
encong une Tnole havone, un potentiel de garde séreux, brel on s'est dit qu’avwec

Le 2004 (17/20, 13 €) porte noblemenl la margue de son lamaln Parfums intenses de
cerse a 'alcool, de igue. de cocoo, de baton de réglsse, le toul avec un profond
occent lemen. Pussante, dense, veloutes, ko matiers en Douchs oflre une remor
quable sensation d’harmonie. Brel. de gronds chiteauneufs a lo mode o antan
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18/20 50 € environ

DOMAINE DE LA ROGILIETE

U'Accent de la Roguéle 2004

Ceatte presnigre version d'une cuves specioa-
Iz de vieux grenaches du platecu Pidlong
aleviae deux ans dont un en foudies, 851 urne
mconfestabls raussite, alliont pussance ol
glegonce : lainle d'un pourpre prokond, neg
concentré 4 dominante florale. oux nuances
de macine. de pohre, d olive noire & de ruils
compotés 1 C boucha a5t pUissan
e, sucve ef t une motiere
dense. corses et rn<1-|~=l e, Los 4000 exem
plares de celte cuvas seronl  disponibles
cheg les covisles du'vhk I .d[ll].n’

15/20 48 €
CLOS SAINT-JEAMN
Cuvée Deus ex Machina 2004

Un beou vin de gibler en sauce sans doute
gue ce chdteaguneul modarne, opulant i1
concantré, assemblage de vieu grenacheas
at de mourvedie, lemaoin d'un changament
de sthyie du domane an 2003, Lo robe ast
d'un powrpre profond, les ardimeas pulssants,
évonuent ks frulls noirs souvoges, i lomafoc-
fiesn, cvee ces nuancas animolkas. Lo matiére,
bien aquilibrée, tout en rondeur. enroba une
solide frame fannique. goge de longue
gorde. Finole sur les noles de grilé
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17/20
DOMAIME DU
Cuveée 2004
Beoucoup o élégonce
domirea au ez por les
na). empyreumaliquas el
attaque franche af gourmandce ar
Lo texture: sl saméa, danse, SenTUSE |
dotée o une belle nervosité guil Qs
at fraicheur & ses soveurs de frults nalrs, o oli-
v nole &t d'épices douces, Un win de
lengue garde savourer sur des viandes
roufes braisaes

VIELX TELEGRAPHE
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16/20 16 €

CHATEAL BEALWCHEMNE

Cuvée Vignobiles de la Seridre rouge 2004
Elegance al gowmandise se combinent
[ w Cc@ win a o jole robe cerss. ou nez
Intense de cerise ecrosasa, argom, cumy, howa-
ne ef bols de cédre, Une frame tannicgue fnds
fondue soutient o bouche oncluause
gés dea frull a la fincle cacoo. Banco pow
une rcassée de coaurs de canard

16/20

14 €
DOMAINE DES
Tradifion 2004

Iy ade |'éclat dons sa robe rouge burdal, De
I'élégance dans l&e nez. concening, sur les por-

y RELAGSMNES

@ prunes confitas, o hiurmos,
der polvre blanc &t de cumin, De o pulssonce
dons ung bouche suchve, chaleumuse, opu-
lente mais blen &gquiibréa par 1'ockditd ef das
tanins présents el veloutas, Trés longue finale
sur kes fruits &1 e sous-bois, Un chevraul souce
grard venesur 7

fums de froises



