SPECIALVINS /AL EE DURHONE

le reste est vegdtal, sec. Alors que,
sur un pin obienu 4 partir de raisin
miir on aura des taning ronds, do
moelleux, el 'on e sentina pas de
britlure.» Reste que, réchauffernent
climatique oblige tout le monde ré-
fiéchit & une meilleure utilisation
des cépages secondaires, comme
la counoise le terret, le muscardin
ou le cinsaut, moins producteurs
de sucre et donc d'alconl. < fndé
niablernent, il ¥ a en du retard sur
les recherches pour ces cépages.
Les gens dlaient trop axds sur i
syraf. On les avait mis de cilte, car
its sont difficiles & conduire, capri-
cieux. fis ne produisent pas régu-
ligrement, Nous sormmes en train
de morter un observaloire au Do-
miire de {'Elang, & Courthézon, qui
sera ouvert au public. Nous alfons
fzire un vignoble expérimental, un
CONSEAoie de ces vielx cépages,
dans fe buf de séleclionner comme
cel s'est fait il v a vingt ans pour
le grenache

Autre solution, Iimgation Celle- |
ci est autorisée jusqu’au 15 acit |

dans le sud de [appellation, Ja oi
le manque de teme condamne la vi-
gne en penode de séeheresse, Cette
aulorisation date de 1936 el de la
création de I'appellation controlée.
Elle se pratique & la diable, sans
que I'apport pour chaque planie
soit bien calculé, UVarboriculture
a mis au point de nouvelles tech-
niques plus précises. Le goufte-a-
goutte, par exemple.ll permet 4 la
plante de disposer de la quantité
nécessaire d'eau pour mener a
bien sa croissance. Il pourrait, bien
utilisé, favoriser un mpprochement
de date entre la maturité des sucres
et celle des tanins, freinant ainsi
la montée en alcool. Sujet déli-
cat,sinon tabou dans un vignoble
francais qui vit lirigation comme
un procédé juste bon & faire du
volume (c'est ainsi qu'il fut uti-
lis£ autrefois pour les vins de table
dans le Midi} Fourtant encore une
fois, la grimpetle climatique risque
de relancer le débat. Comme le
dit un vigneron, «celr doil se foire
dans fe cadre d'un débart serein
dutour de fa recherche de qualite, et
non pour passer de 25 hectolires
& 40 comme cela §'est fait en Espo-
griees Oé] mIAIDUES DUPDNT
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Chiteauneuf-

du-pape
130 vins

(rouges)

dégustés

& Paveugle.
Sélection.
CHATEAUNEUF-DU-PAPE

004

17 - Clos des Prpes -
Pad Avril

13, an. Prerre-
de-Levemhous,
4230 Chiltemunen™

di-Pape

.30 83730 A2

Trés expressid, boizé dis-
cred, [raks, tendre et sa-
voureux, persistant, tout
en inesse; Lrés beau po-
tentiel. 33 €.

165 - Chitean des Fines

I, ax d Baron-Leroy,
. i
230 Chilteguncn

-Fape

MM ELILT

Chocolat, poivre, joli nez
honche MuPIE,hiHl Equi-
lihrée, matiers de qualité,
Iraicher, belle longueur.
14,50 £.

Dans la famille Barrot-
Mousset, ce sont désor-
mais les dewx filkes,
Amélie et Gaglle Barrot,
qui prennent le relais
des parents. On recon-
nsiit de loin le chiteau
dans un style kitsch meé-
digval, En fait c'est sen-
lement la fagade, eurnée
vers lawallée, quiest eré-
nelée, « Blfe g ére
constrite an XX powr
aktirer le clieatl. »

165 - Chiiteau

e Vamdien
Rowule de Courthezon,
$230 Chiitenumeud-
du-Fpe.

4.0 83 7L
Expressif, humus, épices,
élégant, matigre denss,
profond, long sur les
;:]uits rouges des bais.

Mﬂ'ﬂ FE)

Mez fermé, bouche onc-
Llueuse, ample, bomne
matifre, ENins e,
beavcaup de saveurs, bel
tquilibre entre tanins
etabcool. Long. 22 €.

15 - Damaine Bnsgquet
des Papes

BP0 #4232 Ohvifteaunen
-Frpe Cedlex,

4 91 83, T2 33,

Tradition. Confiture de
mikres, higarraa, Frt
aclatant, charnu, famins
denses, savoureux el sé-
veus. Triss classe. 15 £,

18 - Domaine du Galet
des Papes

{5, moute e Bedamides,
30 Chetteauaedn

dii-Pirpe

4, 30 83 FRAT.

Complexe, épices douces,
frabchear mentholie, trés
joli fruil, sivares,
abdnigant, rave. 14 €

16 - Dumaine

de la Janasse

27, chemin du Mowlin,

Fruits rdrs tris milrs,
SUTEAL, IRiire, [R1HIES Ser-
riss, matiére dense, har-
manieng, beau potentizl

.i‘-fﬂ.i'ii- Chdteaune

Puivre, tabac, bovche
sayeuse, taning fondas,
bon éoquilibre, les saveurs
épices sont rehaussdes
par un Elevage de qualité,
194,
15,5 - Domaine
Chanssawd

des

Qeeartior Cobrigres,

S0 Orange.
48034 20 51

Covée Classiue,
Groseille, frusts rowges,
note tahac ; bosche ronde
et tendre, poirée, bien
[ruitte, Elégante, finesse
el fraicheur des tanins,
14,50

15,3 - Ferralon Pere

et Fils

13, mee de la Sizeranae,
25600 Toin-f Herrnitage
i TR0 3851,

Le Farvis. Epices, grillé,
bouche tendre, &légante,
bien irvitée, dense at sa-
voureus, un style classi-
e bien interprété.
1850¢

15,5 - Chitteau 6

Chemnin du Cm!ﬂgﬂ.m

7N

. $0.39 5746

Triss expressil, Trais, boisé

agréable, baies sauvages,

épices, laning savouredy,
ol seveax, 30 £

15,5 - Chos du Mont-

Olivet

1%, au Saini-Josepl

4230 Chiteqment-

v
ez trés aromarigue, no-
bes dpices, suave, sé-
veax, ong sur les fruits
rouges bien mirs. 1150 £
15,% - Domaine

des Sénéchaux

3 re de Iy Noprelle-Poste,
F2N Chiremuneni-

it Fape.

DLME3 7T 2.

Fruils rouges el épes,
[rais, ned, bien parfamé,
bouche ronde, cnctuesse,
délicate, bien équilibrée.
1430 E

15 - Clog du Caillou
Chemin Saine-Dominigue,
H390 Conrthézon
L0 7L R
ez frais, meathol,
rerize, kirzch, taning vils
el sarris, long sur une
note de réglisse, 20,50 £
15 - Doenaine
Eddie Féraud
Impisse Mortiabdmbart,
B0 Chittenenl
dti-Fape.
M.S?EMM
Epices, fraits noirs, boisé,
gras, plem, dense, puis-
sant, charnn, agreable
6§ en v jeune, siyle
mioderne. 13 £
15 - Domaine
s Girand Tinel
Vignohles Elie Jenmea
58, #4207 Chilteannen™
il e
m.ﬁ?mza
Fruits noirs, mote boisée,
pledn, gras, dense, Spce,
niche, siveurs chooHatées
ysistantes en finale.
5.6 £
15 -Clas Saint-lean
1§ av dr Géndral
de-fipull,
24221 Chiremmnenl”
di-Fiape.
490 87 38 0
Traditbon, Tabac, boisé,
grillé, bouche dense,
Fjiasamte.himéqu'tlihrée.
anins et bowse deman-
dent i 32 [ondre
De garde, 18 £
15 - Domaine
de la Solitude:
Domaines Pierre Langon
BPH,
S42T Ol
dir-Pape Cedex
.3 &I 7i45
Mez kirseh, bouche ronde,
bien Topdue, puissacte,
anctusse, bon équilibre,
du gras, des saveurs souli-
giees par un léger boiss,
de la matiére, [T50L,
15 - Domalne
Pierre Lzseglio et Fils
it of g,
FA20 Chiteaureal-
dii-Faape.
450 83, 72 SR
Mez fermé, grillé, réduc-
teur. Bowche puissante,
serede, tendue, beascoup
de matiire el des taning
vifs. Unvin bowdeur 3 ce
stabe, mats {ras promel
tear, 15,50 £
145 - Clos
des Brusquitres
Aowte of Uringe,
5:1‘331? Chitemumenl-
ﬂ#ﬁlﬁﬁ.ﬁ
Enisé fin, rais, fruité
diétheat, swvoureny, anins
ENCOTE MATgUEEs, in
charmeur, F.C.
143 - Domaine
de Pignan
1T, a0, des Bosguets,
B4 Cheltesrreu
-
wmﬂ?&.& £

Joli mez épicé, riche,
aromatique, superhe fruit,
sur une matitre dense et
veloutée. 13 €
145 Domaine
de la Présidente
Boute de Cairanie,
84200 Sminte-Cecile-
fies- Vigmes
(M0 20 8034,
Grands Classiques.
Epices, chocolal, poivee,
gras, plein, chocolaté. Un
vin qui ge lisre facilement ;
rmand, 1750 €
4 - Bastide
Saint-Dominique
Chemin Saint-Dominigoe,
84350 Courthézon,
M0, 70 85,52
jicé, poivre, plein,
dume.mum&m
aury Eamins vipoureus. 16€.
14 - Gabriel Meffre
Le Village,
84100 Gigondgs.
M 12 A0 22
LU'Orme chaulé, Nez fermé,
houche tendre, bies frs-
1Ee, 20 m"luéfm:.
win de grenache.
'FST'J‘IIE s

(UVEES SPECIALES 2004
17 -Dipmaine

de la Janasse

2T, chemin by Moutin,
B350 Courthezon.

(R B2

Vieilles Vignes, Nez

de fruils noirs confits,
fraicheur menthalée,
tapenade, taning suaves,
souples, seduisant. 50 £
16 - Chaupln.

Joi fruit trés pur, expres-
5if, ricke et savoureus,
node boisée séveuse,
cisdre, tendu, long sur
la mire, Vin de garde.
kx|

ﬂr}e.':rae Impériaie,
B2 Charemmen™

du-Fipe
3083772
Prestige, Nez puissant,
epioé el kirsch, bouche
ample, du gras, anins onc-
tuew, serrés, Beavooep
de volume sans sacrifier
I'élégance. 7740 €.
16.5 -Chateau
Beauchéne
ST Finjenc.
4.0 51 F38F.
Vignotles de |a Serridre.
Fruits rouges, laurier,
caractére meridional,
Laning savoureuy, typé
grecache, long el
séveux. 15 £
16,5 - Bosquet des Papes
Rowle d Orange,
FLERT Chiitenumnel

(ante le Merle, Nez

défical 1 aromeatigue,
parrigue, cuir, cerise,

profond et équilibre,

liongg et kirscheé, 1.



